Nerbillede af mirabelblomster. (ERH).

LITTERATUR: (1) 488n 129; (2) 198 34; (2b) 107
1956; (3) 605 302; (4) 85 13,58,95,132,174.

PrOSA OG POESI

Ude i haven ryster man ... blommer af treeerne;
de falder med en ejendommelig dump, blgd lyd,
der ikke ligner nogensomhelst anden, ned i det
duggede graes, og den ske¢nne, matte em, der
ligger om den gule eller grgnne skal, ggr den
dobbelt indbydende Sophus Bauditz (1). Vilde
blommer, der havde samlet morgenduggen pia
sig og smagte regnafkglet og steerkt, som om de
havde meattet sig med tordenbyger og svale
netter Johannes V. Jensen (2). De gule blom-
mers svulmende, saftspzndte popoer, der star
i nattens lgb i s¢de drgmme, har graedt klare
harpiksdraber Knud Poulsen (3).

O blomme, du er liflig, men en kende - vemo-
dig at fortere, thi enhver - kan se, du er sym-
bol pa somrens ende Piet Hein (4); (koen) ser
mod den, der kommer, + med @jne bla som
blommer Axel Juel (5) — noget s& inderligt blat
- som en dugget blomme, der henger tilmodigt

- og venter pa en tgrstende mund Vilh. Gron-
bech (6). Trzet stod sd grgnt, - prangende og
skgnt, - med de friske gule, blanke blommer A.
Ankerstrom (7).

LITTERATUR: (1) 5Ic 11; (2) 433i 56; (3) 730d
174; (4) 725 6/10 1950; (5) 447¢ 41; (6) 313 17; (7)
34 42,

Slaen, Prunus spinosa

Busk eller lille tree med talrige grene og torne;
danner ofte tatte krat, talrige hvide blomster
fgr Igvspringet og kuglerunde, bliduggede frug-
ter (»bar«). Almindelig ved gerder, skovbryn
ete.

Slden slutningen af 1400-t ff (sloon, slintorn),
1520 sia — af uvis oprindelse, maske beslagtet
med slag og sld, idet de afskdrne piggede grene
kan vzre brugt som slagvaben; i mange sted-
navne: Slitorn 1666,1690 Als, Slabjerget 1681
NSjzlland, Slabjerg 1683ff Samsg, Slaryde Sg¢n-
derjylland, Slidenbakke Bornholm.

181



Sorttorn, -tjgrn 1790ff; Fyn, Tasinge, NLange-
land, Lolland, Sjzlland, barken er ofte nasten
sort (modsat hvidtjgrn, s. 50), surforn SFyn
o. 1860, palsetorn Fyn o. 1890, tornene anvendt
som pglsepinde; trykhals @ og Mlylland, ogsa
om paresort med sammensnerpende smag; bld-
ber Sgnderjylland, méske i stednavnet Blébjesk
1772-1912 Kgbenhoved; bldslien og gardeslaen
Langeland, snerpeblomme Stryng, Drejg, joéde-
kirseber Horns herred, nedsattende,

Folklore om ‘tjgérn, torn’, der ogsd kan gwlde
slden, er neevnt under hvidtjgrn s. 58ff.

LITTERATUR: 689 2,371-73; 148 1,44; 4,549 og
7,271; 153 7,1933,10; 634 12680.

FRUGTENS ANVENDELSE

»Det er over hele landet almindeligt i efterhg-
sten, nar den f@rste nattefrost er faldet, at sam-
le slden, skolde dem med kogende vand og
spise dem« (1648; 1). Bgrn og enkelte voksne
spiser barrene, iser nar frosten har taget den
mest sammensnerpende smag (2): der skal rim
pé sliber, fgr de duer at spise (3), slden, denne
hjemlige bla drue, der fgrst skal have merket
nattefrosten for at blive snerpefri Willy-August

Blomstrende slden. (Es).

Linnemann (4). Om aftenen blev bzrrene stegt
pa kakkelovnen (5).

Udtrek med kogende vand giver en velsma-
gende og sund saft, som man drikker til greéd
eller dypper grgden i (6) som afveksling i stedet
for malk (Bov S¢nderjylland; 7). Baerrene kogt
med sirup eller sukker og geret pa traanker er
populeer til gréd (Fyn; 8) — denne sldenmost
far man ogsid ved blot at hzlde kogende vand
pa barrene og lade udtrakket gere 3—4 uger
(@Fyn o. 1900; 9). Bar med karner knuses til
en most med krydret smag (1794ff; 10). Efter
den fgrste frostnat plukker huskonerne sléen-
bar i store kurve, deraf fias en smuk rg¢d most,
som gemmes i et anker til juleaften, si dypper
man gréden i den (Selleberg mellem Odense og
Kerteminde o. 1865; 11). Sldenmost bliver i
smakérshjem drukket til grgd i stedet for ¢l el-
ler melk, eller man dypper hver skefuld i den
(Fyn, Falster; 12); den klare, lysergde most
drikkes af vinglas og er om sommeren, s@gdet
med sukker, en kerkommen leskedrik (13), den
kan smage efter r¢dvin, og dérlig rédvin kaldes
ringeagtende »sldenmost« (MFyn; 14).

1580 lader lensmanden pid Kronborg indsamle
2-3 tdr. slden, hvoraf kongens mundskenk
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Destillationsapparatur fra Lotzes apotek i Odense. Maleri af C. Faber, 1856.

brygger slaenvin til Frederik IT (15). Opskrifter
pa denne vin gives ofte i @ldre skrifter (o.
1800ff; 16), man knuser bide bzr og karner
(17) til »den kendte slienvin« (1829; 18), som
derved bliver mere krydret; den er sterkt beru-
sende og serveres kun ved festlige lejligheder,
mange bgnderkoner er eksperter i at brygge den
(Felsted Sgnderjylland o. 1880; 19). Under sid-
ste verdenskrig averterede et vinfirma i Odense
efter slaenbzr (20). Af frugterne kan ogsa laves
likgr (21).

@1 kogt med barrene eller deres saft »far en sa
god smag, at den synes at vere lige s god som
en gammel rgdvine (1648; 1). Af blomsterne
destilleres akvavit, baerrene settes pa vin (1757;
22), fransk vin far af hele slienbar en rgd farve
og behagelig smag (1761; 23), barrene bruges
til at klare most med (Fredericia 1767; 24), de
forbedrer vin og most (1790; 25), giver mjgd
en meget behagelig smag og smuk farve, men
kan ogsa forbedre @blemost under garingen
(1806; 26), most af Kejserindeperer far en bed-
re smag og smukkere kulgr, nir man tilsetter
saften af sldenbar (og kerner) efter frost (Lan-
geland 1806; 27). En flaske fyldes trekvart op
med barrene og briendevin hzldes pd si ofte
man har skanket af flasken (Sallinge Fyn; 28).

Bearrene syltet med sukker og kanel giver kon-
fekt til vintersalat eller stegsauce (1761; 23),
nar de har féet frost, legges de med honning i
krukker som syltetgj (Helsinge NVSjwlland;
29). I Vendsyssel (Volstrup) bliver slaenbar o.
1890 vistnok benyttet til syltning af graeskar
(30); de anvendes stadig, men ikke meget, til
syltetgj (31).

LITTERATUR: (1) 697 13f; (2) 398 1806,473;, H.C.
Andersen, Hvad man kan hitte pd (1869); (3) 334
22; (4) 544 37; (5) 1007 1893,83 (Sabro h.o. 1850);
634 18757 (Langel.); (6) 194 ny rk. 1,1808,128; 634
12456 (Skave s. o. 1890),16297 (Rinkenzs); (7) 634
12022; (B) 634 16347; (9) 634 12263; 413a 35; (10)
194 4,1794,157f; 398 1806,473; 32 50; (11) 277 1,
1939-41,193; (12) 760 65278,452; 330 45; 634
20965 m.fl. (Falst.); (13) 634 12304,12680; (14) 519
125; (15) 931 3,195 og 5, 107; (16) 576 2,1798,85-
90; 182 6,1805,275-77; 880 1811,8; (17) 32 50; (18)
531b 86; (19) 634 12007,13408 jf. 16297,; 12358,
15446/7f (opskrift); (20) 634 14741; (21) 634 15446;
599b 2,398; (22) 929 71; (23) 696 337f jf. 398 1806,
473; (24) 977 155; (25) 194 3207; (26) 398 1806.
473 og 1821,541; (27) 57b 1,1806,595; (28) 747 140;
(29) 161 1906/23:294; (30) 634 12054; (31) 599b
2,398.
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ANDEN ANVENDELSE

Slaen anbefales 1647ff til levende hegn om ha-
ver og marker (1) og er som sidan meget brugt
pa Fyn; slaen ved skellene skulle jevnlig ske-
res ned, s& man kunne plgje helt ind til dem;
haverne blev »gerdet« med afhugget slaentjgrn
presset ned mellem rakker af stager og bgjet
til hgjre og venstre, gerdet kunne vare en halv
alen bredt og foroven sa jevnt og fast som en
gangsti (VFyn) (2).

De unge ristede blade kan bruges som te (1761;
3), det samme gelder de tdrrede blomster (4)
blandet med jordbarblade (5).

Umodne slaenbar farver sort, saften af de mod-
ne blegbrunt, tgrrede bezr gor ulden re¢d (o.
1800; 6); barken giver med alun en rgd farve
(7), den farver smukt rgdbrunt (8), umodne ber
tilsat jernvitriol giver et sort blek (9). — De
umodne frugter og barken er »meget tjenlige i
garverier« (1806; 10).

Sma sure bla blommer (slden?) kan bruges som
madding pa fiskekrog (1801; 11).

Anvendes barken ved fremstillingen af ost, kan
osten ikke fordzrve og riadne (1761; 3).

Af veddet dannes musikinstrumenter, det benyt-
tes almindeligt til plgkke, rivetender o.a., er
anvendeligt til drejerarbejder og matematiske in-
strumenter (9), af det seje ved laves spadsere-
stokke, hammer- og g¢kseskafter (12), grenene
bruges meget i graderhuse, hvor saltet graderes
= foredles (1806; 10). Mange les hugst fra
slaenhegnene kgres hjem til brendsel i bageov-
nen; pa grund af de talrige torne bliver det ikke
kvashugget, man fyrer med en fork (13).

For eller i slagtetiden samler bgrnene torne af
slien, der om aftenen skrabes rene, tgrres (har-
des) pa kakkelovnen, evt. svides i spidserne og
derefter anvendt som pglsepinde; det har man
gjort over det meste af landet, men maske mest
pa Fyn (14); disse pglsepinde szlges ogsd i by-
erne (Roager Se¢nderjylland o. 1900; 15). Nar
polserne koger, prikker man dem med slaen-
torne herdet i ild (Stevns; 16). — Et firma lan-
cerede under 2. verdenskrig grammofonstifter
af sldentorne, de skulle give mindre nélestgj og
pladeslid end metalnale (17).

Drenge bruger barrene som kasteskyts (@land
0. 1890; 18) og tornene som pilespidser pa tag-
rérstengler (19).

LITTERATUR: (1) 696 1761,378; 194 3,1790,207;
Almeennytt, Underh. 1,1796,252-54 og 2,1797,218f
(om udryddelsen); 348 1806,473; 81 14; (2) 760
256 jvf. 278 1929.81-84; (3) 697 337f; (4) 398
1806,473; 32 50; (5) 936 3,1837,163; (6) 576 4,1799,393,

184

416; 398 1806,473; (7) 576 4,1799,410; (8) 525b 13;
(9) 398 1806,473; 531b 86 (1829); 32 50 (1856); (10)
398 1806,473 og 1821,541f; (11) 670 1, 22; (12) 520
51; (13) 297¢ 83; 903 85; 865 31; 634 12358 (Son-
derj.); (14) 228e 3,396; 806j 72; 760 60,227; 330 45;
875 1927-28,72; 941f 109f; 634 12044 og 12857
(Sgnderj.), 12040 (Himmerl. 0. 1890), 12263 (@Fyn),
12304 og 18757 (Langel. o. 1900); 107 1966 (NV-
Fyn); (15) 634 12358; (16) 333g 161; (17) 964 16/7
1948; (18) 634 17134; (19) 648B 44,

LAGEMIDLER, OVERTRO

Christiern Pedersen 1533: frugt, bladsaft eller
den pulveriserede mellembark tjener til plaster
pd endetarmen mod forstoppelse (51b), saften
af umodne frugter holdes under kvinde med
for kraftig menstruation (67a), knuste grgnne
slaenbzr gnides pa kroppen for tilstoppet liv-
moder (68a) og slientornsolie tillige med et kg-
lende og legende middel pa verk i benene (73a),
knuste blade og bark bruges til omslag pi hel-
vedsild = hudsygdom, méske herpes zoster
(83b jf. 84b), @jendraber fis af den pulveriserede
bark i vin (9b).

Simon Paulli 1648, 13f; barsaften koges med
¢l til mavestyrkende, diarré- og mensesstillende
drik. B¢rn med forstoppelse gives blomsterne i
varmt ¢l.

Eddikeafkog af den grégnne mellembark holdes
i munden for tandpine (1500-1700-t), vindekokt
af rodbarken blandet med alun Ilmgges ved
smertende tand (1).

Blomsterne indgar i (legende?) morgendrik
(1736; 2), destilleret vand af blomsterne lgsner
brystet, renser kroppen, er sveddrivende (1761,
3), en te af dem om foraret renser blodet og
virker affgrende (4), barken anvendes mod
koldfeber = malaria (5), barrene giver en god
drik mod »hidsige febre«, blandet med kirsebzer
for diarré (3), ¢ldekokt af blomsterne er et
mildt affgringsmiddel, barsaften i ¢l drikkes
mod for sterk menstruation (6); sliente virker
affgrende (Fyn; 7), sldenvin er god for en dér-
lig mave (Falster; 8), brendevinsudtrek af ber-
rene drikkes med snaps for maveonde (SSlesvig
0. 1900; 9), diarré, tarmgering (Bov Sgnderjyl-
land o. 1880; 10).

Mealkeafkog af blomsterne bruges til drik og
badning for fregner (11). Frugtsaften er god
mod sar i munden (1790; 4) og til at gnide pd
buler (Kalg Vig; 12) samt mod naseblod (Bov
Se¢nderjylland o. 1880; 10).

Farmakopeen 1772 har blomster og frugter.

Ko med diarré (som fglge af kvagpest) indgives



Slden havde vide anvendelsesmuligheder lige fra syltetgjet i
kede de kogende pplser. Maleri af Julius Exner, 1887.

slaenber kogt i vand (Bornholm 1750; 13); de
térrede bzr anvendes mod kalves diarré (Him-
merland o. 1890; 14) og indgéir i rad for kvea-
gets blodpis (15).

Slaenber er bestanddel af middel for hestens
blodstallen, mos af tornene i medicin for dens
ledevand (16).

Uheld hos kvaeget, y , kan

: besvarges
med treklgftet @nskekvist af slaen

skaret en

ukkerne til pplsepindene, hvormed man pri

torsdag i nymine og med trylleord indridset
med hesteskosgm (1500-t? 17).

Bliver érets fgrste sldengren i blomst stiltiende
béret hjem og lagt under sengen, forsvinder lop-
perne (Langeland; 18).

En sléentorn groede over henrettet mands grav
(19).

LITTERATUR: (1) 82 78; (2) 293; (3) 696
337; (4) 696 337; 194 3,1790,207; (5) 398 1806,473
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