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Presentatörsanteckningar
Presentationsanteckningar
Presentationer av ML och JB
Vi kommer här att gå igenom lite om den kontroll som Livsmedelsverket utför och som är totalförsvarsviktig. Den kontrollen utförs av officiella veterinärer.



Reglering av veterinärpersonal med mera vid höjd beredskap

Livsmedelverket ska tillsammans med Jordbruksverket utreda behovet av reglering av viss 
personal för arbete med djurhälsa, djurskydd och säkra livsmedel vid höjd beredskap. Nuvarande 
krigsveterinärförordningen (1981:648) är inte anpassad till nuvarande behov och förhållanden. I 
uppdraget ingår att ta fram förslag till nya författningar som ska ersätta den nuvarande 
krigsveterinärförordningen och att föreslå de ändringar i annan författning som kan krävas. 
Arbetet ska ske i dialog med SVA och länsstyrelserna. Myndigheterna ska redovisa resultatet i en 
gemensam rapport till Regeringskansliet (Landsbygds- och infrastrukturdepartementet) senast 
den 20 september 2024.

Uppdraget

Presentatörsanteckningar
Presentationsanteckningar
Båda myndigheterna fick samma uppdrag genom regleringsbrevet 2022.
Lotta har redan redogjort för de samhällsviktiga funktionerna som är beroende av veterinära resurser under HB där livsmedelssäkerhet och smittskydd är beroende av en fungerande hälso- och sjukvård på animalieproducerande djur.

Livsmedelverket har ett mer begränsat arbetsområde då vi vet vilka anläggningar vi måste utföra kontroll på i normalläget. Vi anställer eller förordnar den personal vi behöver. Vårt fokus i utredningen har därför varit se till att vi kan reglera och skaffa den veterinära personal för att upprätthålla prioriterade verksamheter. 
 



Avlivning Varje avsiktligt framkallad process som leder till att ett djur dör 

Slakt Avlivning av djur avsedda att användas som livsmedel. Bara friska djur. Offentlig 
kontroll utförd av veterinär krävs

Först bedövning, sedan avblodning

I Sverige krävs alltid bedövning före avblodning

Lite om begreppen

Presentatörsanteckningar
Presentationsanteckningar
Att veterinärer är viktiga (oumbärliga) i samband med djurens hälso- och sjukvård känner ju alla till.
Men att veterinärerna har en central (oumbärlig) roll vad gäller säkra livsmedel genom livsmedelskontrollen ffa i samband med slakt är inte lika känt.
Vi kommer in på det.

Vi behöver reda ut begreppen.
Här är skillnaden att  slakt utförs i syfte att det avlivade djuret ska bli livsmedel.
Annan avlivning kan ju vara av sjuka djur. Djur kan även avlida av skador m.m.

Vad vi ska fortsätta att fokusera kring är slakt dvs att dessa djur avlivas i syfte att bli livsmedel.
Hur aktuellt detta är och i vilken omfattning är svårt att säga.

 Statens jordbruksverks föreskrifter och allmänna råd om slakt och annan avlivning av djur;
Här finns de föreskrifter som reglerar hur denna avlivning/slakt ska gå till. 	




Möjliga former av slakt
Normalslakt

på slakteri

på ett mobilt slakteri

slakt av hägnat vilt

slakt på jordbruksanläggning ”slakt på gård”

Nödslakt

Slakt för husbehov

Presentatörsanteckningar
Presentationsanteckningar
Det finns olika typer av slakt.
Normalslakt
Nödslakt
Slakt för husbehov

Finns alltid möjligheter att avliva/slakta ett djur på den egna gården
Då måste du följa djurskyddsbestämmelserna och behärska avlivningsmetoden
Djur som avlivats/slaktats på gården får bara överlåtas till ägaren och dennes hushåll.

Nödslakt:
Endast vid akuta händelser och/eller akut skada

”Ett för övrigt friskt djur ska ha råkat ut för en olycka som, med beaktande av djurets välbefinnande, förhindrar dess transport till slakteriet.”
Till exempel frakturer, större sårskador, fläkningar

Slakt på jordbruksanläggning
”ny” möjlighet att ett slakteri som har godkännande för det kommer ut till en gård – som har en  överenskommelse med slakteriet och slaktar dvs bedövar och avblodar för att sen transportera kroppen till slakteri för vidare uppslaktning.
Bara friska djur, slakten är planerad. Är dock en möjlighet för friska djur som av olika skäl inte kan transporteras att bli slaktade.





Är djur lämpliga som livsmedel vid nödavlivning? 

Ja, i vissa fall

Nej, i vissa fall

Presentatörsanteckningar
Presentationsanteckningar
Denna fråga fick jag vid ett seminarium som gällde hur kriser och katastrofer påverkar djurens välfärd.
Frågan behöver ställas om

Har djur avlivats på grund av djurskyddsskäl och nöd så är de inte avsedda att bli livsmedel.
Så i de flesta fall är det inte möjligt eller lämpligt att de blir livsmedel.

Den som har djur är alltså skyldig att låta avliva svårt sjuka och skadade djur så snabbt som möjligt om de inte är behandlingsbara. 

Så svaret på frågan om dessa djur kan bli livsmedel är ja i vissa fall och nej i vissa fall.



Livsmedelskontroll - offentlig
Utförs av olika myndigheter

Central nivå - Livsmedelsverket kontrollerar,  
1400 anläggningar bl.a. alla slakterier 
och vilthanteringsanläggningar. Viss kontroll 
vid import och export 

Regional nivå - Länsstyrelserna kontrollerar,
primärproduktionen

Lokal nivå - Kommunerna kontrollerar, 
de flesta anläggningarna  

Presentatörsanteckningar
Presentationsanteckningar
Offentlig livsmedelskontroll utför av olika myndigheter.
Det vi har arbetat med i utredningen är den Livsmedelskontroll som Livsmedelsverket utför. Det fokuserar på den livsmedelskontroll som vi har definierat som totalförsvarsviktig. 

Kommunerna kontrollerar de flesta livsmedelsföretagen. Det gäller bland annat butiker, restauranger, kaféer, skolkök och dricksvattenproducenter.
C:a 90 000
Länsstyrelserna kontrollerar livsmedelsföretag som ägnar sig åt så kallad primärproduktion. Det kan innebära att de bland annat producerar ägg eller mjölk, odlar och skördar spannmål eller grönsaker, föder upp djur före slakt, fiskar eller jagar.
60 000
Livsmedelsverket kontrollerar livsmedelsföretag som hanterar livsmedel som kommer från djur och som säljer till andra livsmedelsföretag. Det kan till exempel vara äggpackerier, chark- och fiskindustrier och mejerier. Livsmedelsverket kontrollerar också alla slakterier och all slakt som utförs vid dessa.




Bidra till att så mycket livsmedel som möjligt kan 
produceras och släppas på marknaden

Bidra till att de animalieproducerande djuren kan 
omhändertas i livsmedelskedjan 

Brist på kontroll ska inte begränsa företagens 
möjligheter att producera livsmedel

Fokus för kontrollen

Presentatörsanteckningar
Presentationsanteckningar
Detta är Livsmedelsverkets fokus vad gäller vår kontroll under HB.
Detta var också vårt fokus under pandemin då vi hade brist på personal.
Vi behövde prioritera kontrollen både vad gäller vilka företag som i en bristsituation måste få kontroll och även vilka delar i kontrollen vi måste utföra.
Vi kommer till hur vi tänker.



Totalförsvarsviktig verksamhet 
Livsmedelskontroll hos 
Livsmedelsverket
Kontroll som inte kan anstå, som är nödvändig för att livsmedel 
av animaliskt ursprung ska kunna släppas ut på marknaden:
• Kontroll av levande djur före slakt (AM-besiktning på 

slakteri)

• Kontroll av kött efter slakt (PM-besiktning på slakteri och 
vilthanteringsanläggning)

• Kontroll vid export och import av animaliska livsmedel
• (Händelsestyrd kontroll vid utbrott/anmälningar)

• (Hantering av RASFF-ärenden)
Planerad kontroll av livsmedelsföretag har inte ansetts vara 
totalförsvarspliktig verksamhet, då den är riskbaserad och kan 
utföras senare. Kräver inte veterinär. Är dock samhällsviktig.

Presentatörsanteckningar
Presentationsanteckningar
Så här tänker vi:�Kontroll som inte kan anstå är den vi prioriterar.
Har vi inte utfört kontroll FÅR INTE produkterna sättas på marknaden (=svartslakt)
Kortfattat är det kontroll vid slakt, vilthantering och vid export och import.
Vi kontrollerar att produkterna är säkra, därefter får de en stämpel eller ett intyg på det. Är en 100% ig kontroll.
Skilj på när vi kontrollerar att livsmedelföretagare uppfyller lagstiftningen (vars syfte är att producera säkra livsmedel) Det är en stickprovskontroll.
Livsmedelverket utför offentlig livsmedelskontroll i olika former:
Kontrollen kan delas in
1.	Kontroll av livsmedelföretagare - riskbaserad planerad kontroll 
Kontroll av livsmedelföretagare - händelsestyrd kontroll, ej planerad 
Kontroll i samband med slakt – sker när slakt sker  
Kontroll i samband med vilthantering – sker efter jakt 
Kontroll i samband med import (Gränskontroll) - sker vid import 
Kontroll i samband med export – sker vi export 

3-6 måste enligt lagstiftningen utföras av veterinär
 



Lite siffror – 2023 
Antal godkända slakterier

stora tamboskap 22

små tamboskap 87
stora fjäderfä 8
små fjäderfä 8

Godkända för nödslakt 30
Godkänd för ”slakt på gård” 1

Slaktat 2023
Gris 2,5 miljoner
Nötkreatur 420 000

varav kalv 4 000
Får och get 230 000
Häst 1 233

Fjäderfä 113 miljoner

Vilt exkl. fågel 44 500
Vilt fågel 46 000

Ren 57 000

Presentatörsanteckningar
Presentationsanteckningar
Typ av anläggning Antal Stora tamboskapslakterier > 1000 ton årlig slaktvolym  22 Stora fjäderfäslakterier > 1000 ton årlig slaktvolym 8 Små tamboskapslakterier < 1000 ton årlig slaktvolym 87 Små fjäderfäslakterier < 1000 ton årlig slaktvolym 8 Vilthanteringsanläggningar 75 Verksamhet Antal Godkända för nödslakt 30 Godkända för slakt på gård 1 Djurslag - slaktade 2023 Antal  Alpacka 3 Bison 43 Får 229887 Galt 826 Get 1055 Hästdjur 1233 Kalv 3804 Nötkreatur 417983 Slaktsvin 2495922 Sugga 50949 Vattenbuffel 21 Ren 56625 Struts 293 Dovhjort 18873 Kronhjort 2350 Mufflonfår 359 Rådjur 5842 Vild fågel 45946 Vildsvin 13303 Vilt hardjur 220 Visent 4 Älg 3271 Björn 163 Bäver 23 Tamkanin 45 Anka 16461 Broilermödrar 374512 Höns 2988479 Kalkon liten 251426 Kalkon stor 275531 Slaktkyckling 109410841 Gås 12325 Pärlhöns 213 



Ca 200 veterinärer totalt
• Officiella veterinärer (operativ kontroll)  ca 175 st
• Ledningsfunktioner/chefer
• Veterinärinspektörer – stöd till operativ kontroll
• Ämneskoordinatorer

Bred kompetens som efterfrågas i många sammanhang 
Lagstiftningen kräver veterinär kompetens 
• Utföra arbetet
• Utfärda intyg 
• Under officiell veterinärs ansvar/överinseende etc

Ca 100 officiella assistenter 

Veterinär personal på 
Livsmedelsverket

Presentatörsanteckningar
Presentationsanteckningar
Jenny



Medarbetarna i kontrollen är placerade i hela 
landet.

Indelade i team

Fjäderfä samlade i ett team – slakterierna finns 
framför allt i södra Sverige

Organisationsbild – Kontroll 
vid slakterier och 
vilthanteringsanläggningar

Presentatörsanteckningar
Presentationsanteckningar
Så här är vi organiserade inom kontrollen normalt.
Med köttkontrollen menar vi kontroller vid slakt och vilthantering



Kontroll av livsmedelsföretagare – även andra 
yrkeskategorier utför kontroll

Gränskontroll – bara veterinärer 
Gränskontrollstationer markerade med punkter på 
kartan

Organisationsbild – Kontroll 
av livsmedelsföretagare

Presentatörsanteckningar
Presentationsanteckningar
Kontroll av livsmedelföretagare och gränskontroll.



Anpassad till övrig beredskapsplanering i Sverige

• Länsvis indelning av prioriterade anläggningar

• Länsvis organiserad personal

Organisation av 
Livsmedelsverkets  kontroll 
under höjd beredskap

Presentatörsanteckningar
Presentationsanteckningar
.



Antaganden
• Att Livsmedelsverket tillämpar en krigsorganisation som innebär att den samhällsviktiga livsmedelskontrollen är 

organiserad i enheter som geografiskt sammanfaller med Sveriges län.

• Att antal, storlek och geografisk placering av slakterier, vilthanteringsanläggningar, exportanläggningar och 
gränskontrollstationer vid beslut om HB är det samma som idag.

• Att störningar i samhället gör att stora slakterier inte kan upprätthålla önskvärda produktionsvolymer. 
Samhällsstörningarna gör att färre djur kommer till slakt, slaktdjuren som kommer till slakterierna är i sämre skick 
än normalt, driftstörningar gör att färre djur kan slaktas per dag och att det blir svårare att upprätthålla en god 
slakthygien. Detta innebär att trots färre djur till slakt så kommer personalbehovet inte minska.

• Att minskad slaktvolym vid de stora slakterierna gör att efterfrågan på småskalig slakt ökar. De små slakterierna 
fördubblar sin slaktkapacitet

• Störningarna i samhället gör att 30% av personalstyrkan inte kan eller av olika skäl väljer att inte komma till arbetet.

Presentatörsanteckningar
Presentationsanteckningar
Utifrån detta scenario har vi sett över hur stora behoven är i de olika delarna av landet. Det varierar förstås, beroende på vilken typ av verksamhet som finns och under olika delar av året (VHA alt slakterier). 



Behov som framkommit i 
arbetet
• En funktionell krigsorganisation
• Länsvis organisation
• Förberedelser gällande kontaktvägar, 

kommunikation, arbetsplatser, mm.
• Stöd för beslutsfattande kopplat till 

livsmedelssäkerhet
• Övningar tillsammans med berörda  

Presentatörsanteckningar
Presentationsanteckningar
En rad slutsatser kunde dras.
Krigsorganisationen behöver ses över – vi har relativt gott om personal i vissa län, medan andra får större utmaningar om man drabbas av personalbortfall, beroende på hur branschen lyckas bibehålla sin funktion. Kan vara utmaningar i områden med långa transportsträckor, beroende på årstid och 



Beredskapssektorer

Presentatörsanteckningar
Presentationsanteckningar
Förändringar i beredskapssystemet - Livsmedelsverket har också ett ansvar som sektorsansvarig myndighet gällande sektorn Livsmedelsförsörjning och dricksvatten.



Avfallshantering

Avlopp

Djurens hälso- 
och sjukvård

Dricksvatten-
försörjning

Livsmedelsdistribution

Livsmedelssäkerhet 

inkl dricksvatten

Livsmedelstillverkning

Måltidsverksamhet

Primärproduktion

Smittskydd -djur

Viktiga samhällsfunktioner i beredskapssektorn



Tack för uppmärksamheten !
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